&

Z 4

N NTERSPARD
|

o

%aPﬁ" Sehichtbuchen

200 g Butter Eier trennen. Butter, Eigelb und Puderzucker schaumig riihren. EiweiB
200 g Puderzucker mit Kristallzucker zu Schnee schlagen und beide Massen vermischen.
200 g Kristallzucker Mehl und Kakaopulver unterheben.

230 g Mehl

50 g Kakaopulver

8 Eier

Butter/Mehl fiir die Form
Frichte, Smarties, Pudding, etc.
als Fille
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Die Formen mit Teig be-  Den Kuchen nach Belie-  Beide Teile zusammen-  Nach Belieben verzieren
flllen und bei 180 Grad. ben befiillen. figen. und dekorieren.
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